
脂质分类-4：甘油磷酯类 

甘油磷脂（Glycerophospholipid（GP））是机体含量最多的一类磷
脂，它除了构成生物膜外，还是胆汁和膜表面活性物质等的成分之一，并
参与细胞膜对蛋白质的识别和信号传导。

甘油磷脂中，甘油的两个羟基和脂肪酸形成酯，第三个羟基被磷酸酯化，生成物为磷脂

酸。由于所结合的磷酸具有可离解的羧基，所以磷脂酸是极性脂。

根据磷酸所结合基团（Ｘ）的不同决定了甘油磷脂化合物的种类。

几种重要的甘油磷脂结构如下：
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根据其组成基团的不同，甘油酯可以分成不同的类别（classes）及亚类别

（subclasses）:
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典型结构式：
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别担心 

好的事情正在悄然发生


